GAUSsTAD GJERDET GARD

GILDEHALLEN

Julemeny 2023

Forretter
Lettgravet laks pa sprg vaffel

Sukkersaltet laks med ingefaer, sitrus og dill pa sprgvaffel -
pepperrotkrem - grgnnolje - grretrogn. (F, Sv, M, G)

Kr. 156,-
Julesylte pd spro rug
Sylte pa sprgtt med kremet rgdbet- og eplesalat.Serveres med
syltet gk og luftig tyttebeer. (G, M, E) Kr. 153,-
Hovedretter
Lutefisktallerken
Lutefisk med kremet ertepure, bacon og smgrstekte smapoteter.
Serveres med revet brunost, lefse og sirup. (F, M, G) Kr. 485,-
Gildehallens Ribbe
Langtidsstekt honning- og sennepsmarinert ribbe, sautert rosenkal samt syltet Igkmed
plomme- og eplekompott. Serveres med smgrstekte sméapoteter og nelliksjy. (SEN, SO) Kr. 398,-
Gildehallens Ribbe og medister
Langtidsstekt honning- og sennepsmarinert ribbe med medisterkake og medisterpglse
Serveres med hjemmelaget surkal med frisk eple,luftig tyttebaer, smgrstekte
smépoteter samt sjysaus. (SEN, SO, G, M) Kr. 395,-

Pinnekjgtt med grovpglse
Dampet pinnekjgtt og grovpglse. Serveres med hjemmelagd kremet kalrot- og

gulrotstappe, smgrstekte poteter samt pinnekjgttsjy. (M) Kr. 545,-



Ost
Gildehallens osterett med sprg bakst

Blamuggkrem - marinerte paerer med varme krydder -
karamellisert mandel.

Oster fra kyst og fjell i Trandelag

Lokale oster,- fastost - hvitmuggost- blamuggost
Plommekompott - solbaer - sprg bakst

Desserter

Husfruens Karamellpudding
Karamellpudding pa ekte vis - spr@ minikrumkake - luftig krem -
karamellsaus

Dekonstruert multedessert

Multer med smak av varme krydder samt lun krydderkake.
Serveres med luftig yoghurtkrem og flarn.

Hvit sjokolade med variasjon av solbzer

Hvit sjokolade cremeaux - solbaermashmallows - marinerte
solbeer - kryddersmuler - lun bakst.

Magark sjokolade med variasjon av kirsebaer

Mark sjokoladecremeaux - kirsebargranite - kirsebaerkompott -
sprg bakst

B- Blgtdyr  SEL- Selleri F- Fisk SE- Sesamfrg

G- Gluten  SK- Skalldyr M- Melk SV- Svoveldioksid
L- Lupin SO- Soya P- Peangtter

N-Ngtter E- Egg SEN - Sennep

Kr. 165,-

Kr. 175,-

Kr. 145,-

Kr. 155 ,-

Kr. 165,-

Kr. 165 ,-

Om det skulle vaere noe hensyn G ta med tanke pd matallergi og lignende, ma vi ha beskjed om dette

FAR arrangementsdag, sd tilrettelegger vi dette.

| utgangspunktet gjelder valg av felles meny men vi ser selvfalgelig pa lzsninger sammen med dere om
det skulle veere anskelia med flere alternativ for gruppen, bade fra julemeny og var ordinaere meny.
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TRONDELAG FOOD MANIFESTO

local food and drink spe

Vi tar forbehold for evt. prisendringer og révaretilgang.

September- 23





